Enw Busnes / Adran …………………………………………		Dechreuad yr Wythnos ………………………………….
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	Llun
	Maw
	Mer
	Iau
	Gwe
	Sad
	Sul
	
	Tymheredd Bwyd wedi'i Goginio a'i Ailgynhesu - Lleiafswm 75˚C
Cofnodi un eitem fesul cyfnod gwasanaeth
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	Rhewgelloedd -18˚C i -24˚C
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	Arddangosfa Oer – Uchafswm 8˚C 
gwirio pob cyfnod gwasanaeth
	
	Cofnodion oeri
rhoi yn yr oergell mewn llai na 90 munud
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	Bwyd wedi'i Oeri
	Diwedd amser coginio
	Amser iddo gael ei roi yn yr oergell
	Tymheredd
o fwyd yn yr oergell
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	Arddangos Bwyd Poeth / daliad poeth uwchben 63˚C
Gwiriwch bob cyfnod gwasanaeth
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	Gwiriadau Offer/Cynnal a Chadw Wythnosol
	
	Tymheredd bwyd yn y Dosbarthu

	Ticiwch y blwch pan fydd wedi'i gwblhau
	
	
	Gwiriwch fod cyflenwadau oer yn llai nag 8˚C 
Bwyd wedi'i rewi llai na -18˚C
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	Cyflenwr
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	Gwiriadau Rheoli Plâu Wythnosol
	
	
	
	

	Ticiwch y blwch pan fydd wedi'i gwblhau
	
	
	
	
	

	
Llofnod y Rheolwr ……………………………………………………………
	
	

	
	
	Gwirio Thermomedr
0˚C ± 1˚C yn Iâ /100˚C ± 1˚C mewn dwr berwedig.

	Dylid cadw'r cofnod hwn gyda'ch HACCP/Safer Food, Better Business pecyn am 12 mis.  Cofnodi camau unioni a gymerwyd ar gyfer tymereddau anfoddhaol ayb. yn y dyddiadur.
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